SEIT @ 1842

WEINBRAND

Black Mandy -

warmend belebend!

ZUTATEN:

- 4 c]l Wilthener Feiner Alter Weinbrand

- 3 Stiick Wiirfelzucker

- Kaffee (zum Abloschen und Auffiillen)

- Schlagsahne und Schokoraspeln (fiir die Garnitur)

Zubereitung:

Den Wiirfelzucker und den vorgewdrmten Weinbrand
in ein hitzefestes Trinkglas geben.

Den Weinbrand entziinden und mit heiflem Kaffee
unterrithren und 16schen. Einige Loffel Schlagsahne
als Haube auf das Getrink setzen, mit Schokoraspeln
bestreuen und sofort servieren.
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